
Förvaras i rumstemperatur. Allra helst i 14-18 grader. Vinkyl tänker 
många, men se upp med luftfuktigheten där i, 50-60% är optimalt. Bäst 
före: 241130, bra efter. 
 
Vid tillverkligen har det inte förekommit några jordnötter eller andra 
nötter i köket, det är dock inte klassat som en allergifri zon. Inga spår av 
jordnötter eller andra nötter finns i chokladen. De som innehåller hass-
elnöt/mandel tillverkas i separat kök, där förekommer pistagekräm, inga 
andra nötter eller jordnötter.  Vill du veta mer om 
innehåll eller allergener, mejla mig.

Hoppas det smakar! 

HANTVERKSPRALINER

Alla praliner innehåller: 
Kakaomassa, socker, kakaosmör, SOJAlecitin, naturlig vaniljarom.

HASSELNÖT (fladdermus) 
Choklad som ovan och som även innehåller helMJÖLKspulver, MJÖLKsocker, skumM-
JÖLKspulver, maltextrakt, hasselNÖTTER från Piemonte.

KAFFE & WHISKY (grön Frankenstein) 
Choklad som ovan, laktosfri GRÄDDE (pastöriserad, stabiliseringsmedel (karragenan)), 
socker, gykos, smör (pastöriserad GRÄDDE och salt), snabbkaffe, kokosfett, whisky, vanil-
jpulver, salt.
 
JORDGUBB (spöke)
Vit choklad som utöver ovan innehåller gräddpulver (MJÖLK), skumMJÖLKspulver, vanilj. 
Socker, gykos, laktosfri GRÄDDE (pastöriserad, stabiliseringsmedel (karragenan)), smör 
(pastöriserad GRÄDDE och salt), jordgubbspuré.

PUMPA, KANEL & MANDEL (pumpa) - OBS innehåller ägg
Choklad som ovan, innehåller även helMJÖLKspulver, skumMJÖLKpulver, naturlig
apelsinarom, färgämne 160E. Pumpa butternut, ingefära, laktosfri GRÄDDE
(pastöriserad, stabiliseringsmedel (karragenan)), glykos, sorbitol, dextros, yoghurtpulver, 
smör (pastöriserad GRÄDDE och salt). Kexbotten med glutenfri mjölmix
(Lailas blå, Veteseärkelse (max 20 ppm gluten), psylliumfröskal, potatisfiber, guarkärnmjöl), 
muskavadosocker, mandel, kanel, bakpulver, salt, äggula.

BLODAPELSIN & KARDEMUMMA (öga/blå kupol)
Choklad som ovan, blodapelsinpuré, socker, glykos, pektin, äppelsyra, laktosfri GRÄDDE 
(pastöriserad, stabiliseringsmedel (karragenan)), glykos, invertsocker, kardemumma.
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